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Devido as exigéncias de seguranca e legislagéo alimentar, o mercado alimenticio vé-se
no dever de manter um padréo de seus produtos, visando atender as especificaces dos
clientes, e acima de tudo, reduzir os custos para competir no mercado principalmente
internacional. Nesse contexto, percebe-se a necessidade da pasteurizacdo do extrato de
café, pois esta técnica nas industrias de café sollvel mostra-se apropriada para redugdo
de microorganismos, mantendo assim suas caracteristicas bioldgicas, fisicas e guimicas
do produto processado. Para a automatizagdo desse sistema de pasteurizacdo do
extrato de café, utilizou-se: um controlador légico programavel, interface homem
maquina, inversor de freqiéncia, condutivimetro e valvulas de controle pneumaticas
automaticas. Comprovou-se que com a instalago desses equipamentos, se comparando
com o sistema anterior que era composto por: painel de controle, variador de velocidade
mecénico, valvulas manuais e a atuagdo do operador obtiveram um efetivo contrale do
processo de pasteurizacdo. Pode-se considerar que o resultado da pasteurizagdo do
extrato de café no processo de producgdo é de suma importancia quando se analisam os
beneficios de qualidade, atendimento as especificagbes, a legislagdo e aos padrbes de
seguran¢a alimentar e tornando o produtoe mais competitivo no mercado. O
remodelamento desenvolvido nesse trabalho podera ser utilizado para garantir a reducdo
microbiolégica do fluido, obtendo uma visivel melhoria na linha de produgdo, com um
custo relativamente baixo.
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