ESTUDO DO MECANISMO DE FOULING EM VINHO E CERVEJA
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Bebidas fermentadas como vinho e cerveja devem apresentar a melhor limpidez possivel para serem
comercializadas. Para tanto, sd0 submetidas a processos de filtracdo industriais realizados por meio de filtros
diversos que utilizam terra diatomacea, mineral de origem fossil, como meio filtrante. Em substituicdo as
aternativas classicas de clarificacdo de bebidas, a filtracdo por membranas estd emergindo como uma
tecnologia promissora para este propésito pois elimina os residuos gerados pelo método convencional além de
combinar clarificac8o, estabilizac8o e esterilizagdo em uma operagdo continua de filtragdo. O fendbmeno do
fouling esta relacionado com o decréscimo do fluxo de permeado com o tempo e é um fator critico em muitos
processos de separacdo por membranas sendo ainda um dos principais fatores que limitam sua aplicagéo. O
objetivo deste trabalho foi 0 de avaliar o mecanismo de fouling apresentado na clarificagdo de vinho branco e
cerveja usando uma membrana cerdmica com didametro médio de poro de 0,01 micrémetros para o vinho e
uma membrana de polissulfona de fibra oca com peso molecular de corte de 100KDa para a cerveja. As
pressdes de trabalho foram de 0,5; 1,0; 1,5; e 2,0 bar. A temperatura foi mantida em aproximadamente 5°C
paraa cerveja e em 20°C para o vinho. Em todos os ensaios, trabal hou-se com velocidade tangencial méximae
em atmosfera inerte de nitrogénio. A identificacdo do mecanismo de fouling foi realizada por meio da
estimacdo de parametros para os modelos de decaimento de fluxo de permeado. Os resultados indicam a
ocorréncia de bloqueio completo de poros na ultrafiltracdo do vinho e a predominancia dos modelos de
bloquei os externos de poros no processamento da cerveja.
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