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RESUMO: No inicio do século XIX, com a vinda da Familia Real Portuguesa para o Brasil surgiu iniciativas
do carater da vigilancia sanitaria, que tem sua origem na denominagdo “policia sanitaria”. A vigilancia
sanitaria é regulamentada pelo Sistema Unico de Salde “como um conjunto de acdes competentes a
eliminar, reduzir ou prevenir riscos a saude e também de intervir nos problemas sanitarios decorrentes do
meio ambiente, producgéo e circulagdo de bens”. Com a promulgacdo da Lei n® 9.782 é criada a Agéncia
Nacional de Vigilancia Sanitaria, que no ambito do Ministério da Saude é caracterizada como uma agéncia
reguladora de independéncia administrativa; passo este muito importante para a saude publica
principalmente na area de alimentos que é onde o comércio varejista esta cada vez maior e com menor
cuidado com a seguranga. Para garantir a seguranga dos alimentos oferecidos, é necessaria a implantacao
das Boas Praticas de Fabricagdo (BPF). Portanto este trabalho tem como principal objetivo fazer uma
avaliagao higiénico- sanitaria e fisico- estrutural de supermercados de médio e pequeno porte da cidade de
Maringa, através de um check-list baseado na resolugédo n°® 275 da ANVISA, para constatar o cumprimento
da legislagdo em relagdo aos blocos: situagdo e condigdo da edificagdo, equipamentos e utensilios,
funcionarios nas areas de manipulagado/ venda, materiais/ produtos expostos e fluxo. Esta avaliagao inicial
permite levantar pontos criticos ou ndo conformes. Posteriormente sera efetuada uma pontuagéo através da
Ficha de Inspecdo de Estabelecimentos da Area de Alimentos (FIEAA). A partir dos dados coletados
pretende-se tragar agdes corretivas para adequacao de instalacbes e procedimentos que possam
comprometer os alimentos e a saude do consumidor.

PALAVRAS-CHAVE: Analise de Perigos e Pontos Criticos de Controle; Boas Praticas de Fabricagao;
Supermercados e Vigilancia Sanitaria
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