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CLASSIFICACAO E QUANTIFICAGAO DOS RESIDUOS SOLIDOS
GERADOS NO RESTAURANTE UNIVERSITARIO DE MARINGA:
PROPOSTA DE GESTAO CONTRA O DESPERDICIO

Jaqueline Pirdo Zotesso’, Eneida Sala Cossich?, Célia Regina Grahen Tavares®

RESUMO: O desperdicio em Unidades de Alimentacao e Nutricdo (UANs) tem sido tema de estudo para
pesquisadores de diversas areas, uma vez que a gestao com foco em qualidade e responsabilidade social
esta longe de ser alcangada na maioria desses estabelecimentos. Em se tratando dos residuos sélidos
gerados nas UANs, pode-se dizer que os residuos organicos representam a sua maioria, 0 que se traduz
num impacto ambiental, gerado pelo grande volume que esses residuos ocupam, além da disposicao
inadequada que gera uma série de inconvenientes, como a geragao de lixiviado (chorume) por meio da sua
decomposicdo. Adicionalmente também ha os materiais potencialmente reciclaveis, que muitas vezes sao
descartados como “lixo” quando na verdade deveriam ser reciclados ou reutilizados. Tendo em vista a
necessidade de se reduzir a geracao dos residuos antes de propor qualquer tipo de tratamento, este
trabalho visa a caracterizagdo e quantificacdo dos residuos sélidos gerados pelo Restaurante Universitario
da Universidade Estadual de Maringa. Para isso serdo avaliados os trés fatores de desperdicio de
alimentos, representados pelo fator de correcdo, sobras e restos. O fator de correcdo é resultante das
partes ndo comestiveis ou danificadas dos alimentos. As sobras representam os alimentos preparados e
nao distribuidos, enquanto que os restos representam os alimentos distribuidos e ndo consumidos. Além
disso, propde-se também que a quantidade de materiais reciclaveis seja mensurada. Toda a avaliagao sera
feita por meio da pesagem de embalagens (para os residuos reciclaveis) e pesagem nas etapas de pré-
preparo, preparo e pés-consumo (para os residuos organicos). A coleta de dados sera preconizada nos dias
em que o cardapio ndo seja composto por partes ndo comestiveis, como cascas de frutas e ossos, para
evitar qualquer desvio dos dados reais, que representam a realidade do RU. Apés a identificagdo do tipo e
quantidade dos residuos gerados, espera-se que um trabalho de gestdo contra o desperdicio seja realizado
de forma efetiva, envolvendo a reeducacdo ambiental e a melhoria continua. A proposta de um tratamento
adequado dos residuos organicos gerados faz parte da etapa subsequente a gestao.
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