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AVALIACAO MICROBIOLOGICA E FiSICO-QUIMICA DE AMOSTRAS DE
LEITE PASTEURIZADO PADRONIZADO TIPO C CONSUMIDOS NA
CIDADE DE MARINGA-PR
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RESUMO: O leite € um alimento natural, de grande valor nutricional e fundamental para a dieta
humana em todas as faixas etérias, principalmente por ser uma excelente fonte de proteinas,
calcio, sais minerais e vitaminas (TAMANINI et al., 2007). Por ser um produto altamente nutritivo,
de facil obtencdo e muito utilizado pela populacdo, sua qualidade é de fundamental importancia,
pois o mesmo é considerado um meio de cultura natural e bastante favoravel ao crescimento
microbiano, além de estar sujeito a fraudes por adulteracdo (GONGALVEZ; FRANCO, 1998 citado
por LEITE; 2002). Diversos trabalhos realizados com leite pasteurizado padronizado tipo C em
diferentes regides do Brasil relatam o elevado percentual de amostras fora dos padrdes
microbiol6gicos e fisico - quimicos estabelecidos pela legislagdo em vigor. Desta forma as
analises fisico-quimicas e microbiolégicas sdo ferramentas eficientes para o controle de qualidade
desse produto, visto que as provas fisico-quimicas permitem avaliar a qualidade nutricional do
leite, a integridade dos nutrientes, possiveis fraudes e a eficacia do processo de pasteurizacao,
enquanto que as provas microbiologicas permitem avaliar a vida atil do produto e crescimento de
micro-organismos, inclusive patogénicos (SILVA et al., 2008). Portanto, o presente trabalho tem
como objetivo avaliar as caracteristicas microbiolégicas e fisico-quimicas de diferentes amostras
de leite pasteurizado tipo C consumidos em Maringa-PR, visando comparar os resultados obtidos
com os padrdes estabelecidos pela Legislacdo Nacional Vigente. A metodologia empregada sera
realizar andlises de acidez, densidade, teor de gordura de leites pasteurizados tipo C e contagem
padrao de micro-organismos mesofilos e de coliformes totais e fecais. As amostras de leite
pasteurizado tipo C serdo coletadas de forma aleat6ria em varios estabelecimentos de venda na
cidade de Maringa, sendo 25 amostras de 5 marcas e lotes diferentes. Os dados obtidos através
da realizacdo dessas andlises serdo organizados e submetidos a técnicas de porcentagem. Desta
forma, espera-se que os resultados obtidos estejam dentro dos padrbes determinados na
legislacéo vigente.
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