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IMPACTO DO PROGRAMA DE BOAS PRATICAS AGROPECUARIAS
SOBRE A QUALIDADE DE CARNE BOVINA
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RESUMO: Atualmente, o Brasil € uma das maiores poténcias mundiais do agronegécio, destacando-se
como grande produtor e exportador de carne. Com esta participacdo ativa no mercado internacional, é
necessario que o pais procure se adequar as normas sanitarias internacionais e as exigéncias da Uniao
Européia, que é o principal importador da carne bovina brasileira. Com um mercado cada vez mais
exigente, utilizar ferramentas de boas praticas agropecuarias na cadeia produtiva de carne bovina, passou a
ter importancia consideravel no mercado internacional, figurando como uma das principais estratégias de
gestdo do setor agropecuario. Para que tais organizacdes sejam capazes de gerar valor que seja
adequadamente percebido pelos consumidores de carne bovina, € imprescindivel que conhegam
profundamente suas necessidades, desejos e habitos de consumo. O objetivo do trabalho € avaliar os
resultados de medidas adequadas dos processos produtivos de carne bovina para manter a competitividade
das organizagdes que atuam no segmento do agronegdécio através do manejo correto da propriedade e dos
animais, e no que isto implica no comercio da carne bovina. Diversos fatores sdo determinantes para a
conquista da lideranca brasileira no comércio internacional da carne bovina tendo destaque as acdes
desenvolvidas em prol da erradicacéo da febre aftosa, que resultam na melhoria da percepcéo de qualidade
do produto pelos paises importadores. Outra caracteristica adicional de valorizacdo € a constatacao da
producédo de alimento seguro, uma vez que a maior parte do rebanho brasileiro é alimentada em pasto,
além de fatores, como solo, clima e recursos humanos, que passaram a constituir vantagens comparativas e
gue, somadas a extensao territorial, ttm permitido ao pais oferecer, aos mercados nacional e internacional,
carne bovina de alta qualidade em volumes crescentes e a precos competitivos. Além desses fatores, as
iniciativas de rastreamento da carne bovina destinada a exportacdo, especialmente para a Unido Europeia,
tém contribuido de maneira significativa para o atendimento das expectativas dos consumidores
internacionais quanto a seguranc¢a dos alimentos. Para assegurar a qualidade e a seguranca dos alimentos,
grupos de consumidores, organizacfes ndo governamentais e redes de supermercados, ligadas ao
comércio nacional e internacional de carnes, tém exigido dos seus fornecedores a implantacdo de
processos de controle de qualidade, certificando que os produtos ofertados estejam de acordo com as
normas e exigéncias do mercado. Destes, destaca-se o sistema Analise de Perigos e Pontos Criticos de
Controle (APPCC). Os principios desse sistema, além de garantir a producdo de alimentos seguros a
saude do consumidor, sdo também utilizados nos processos de melhoria da qualidade do produto final em
varios paises. Para tanto, faz-se necessario também, o entendimento dos fundamentos tedricos do
comportamento dos consumidores e utilizacdo de ferramentas de autocontrole para favorecer a aceitacao
da carne no ambiente de mercado.
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