VIII Mostra Interna de Trabalhos de Iniciacao Cientifica
| Mostra Interna de Trabalhos de Iniciacdo Tecnoldgica e Inovagéo

23 a 25 de outubro de 2016

ISBN 978-85-459-0309-3

INFLUENCIA DO MANEJO PRE ABATE NA QUALIDADE DA CARNE
SUINA

Anthony Jovito Dias®, Brener Luis Domingués Patrdo?, José Mauricio Goncalves dos
Santos®, Marcia Aparecida Andreazzi*

! Académico do Curso de Medicina Veterinaria, UNICESUMAR, Maringa-PR. Bolsista do PROBIC-UniCesumar
2 Académico do Curso de Medicina Veterinaria, UNICESUMAR
s Orientador, Doutor, Docente do Curso de Medicina Veterinaria, UNICESUMAR
* Coorientadora, Doutora, do Curso de Medicina Veterinaria e do Programa de Mestrado em Tecnologias Limpas,
UNICESUMAR

RESUMO

A suinocultura brasileira vem passando por algumas dificuldades, as quais podem interferir de
forma direta ou indiretamente na economia brasileira. Entretanto, o Brasil continua sendo um
grande produtor, ocupando o quarto lugar, no ranking mundial, de producdo e exportacdo de
carne suina. Consequentemente necessitasse de um produto de qualidade, para que apresente
um crescimento na economia, de modo a atender as exigéncias dos consumidores. Neste
contexto, muitos sdo os fatores que podem influenciar nos aspectos qualitativos da carne suina,
desde a escolha do animal, modo de criagéo, até chegar a mesa do consumidor um produto de
boa qualidade. Esses fatores séo caracteristicas que influenciam tanto a escolha inicial do produto
pelo consumidor como na sua satisfacdo. Para que isso ocorra, todo 0 manejo pré-abate, e 0s
processos apés o abate, devem ocorrer de forma adequada, respeitando o bem estar animal.
Assim sendo, esta pesquisa tem como objetivo avaliar os procedimentos pré-abate e seu impacto
na qualidade da carne suina, tendo ainda como objetivos especificos pretende-se avaliar a
presenca de suinos mortos a chegada do frigorifico, a presenca de lesbes nas carcacas, a
ocorréncia de brigas no pré-abate e a qualidade da carne por perda por gotejamento. Deste modo
sera realizado um levantamento bibliografico, sobre a influéncia dos fatores e praticas ho manejo
pré-abate dos suinos que podem influenciar a qualidade da carne suina. Essa revisao servira para
subsidiar a pesquisa de campo. Esta consistira em acompanhar o abate de suinos em um
frigorifico da regido noroeste do estado do Parana, monitorando as condicbes de manejo pré-
abate como descarregamento no frigorifico, descanso dos animais, incidéncia de brigas,
insensibilizacao e sangria. Serdo avaliados 250 suinos, oriundos de 5 propriedades, ao longo de
90 dias. Esses animais serdo divididos em 3 grupos de manejo pré-abate: ruim, regular e ideal.
Desses 250 suinos, 20 para cada um dos grupos, serdo submetidos a perda de peso no
resfriamento, rendimento de carcaga e avaliacdo de espessura de toucinho e coloragédo da carne.
Essas variaveis serdo submetidas a andlise estatistica pelo software SAS (2000). Através de
dados obtidos a campo, busca-se desmistificar as caracteristicas de um produto de boa qualidade,
informando aos consumidores da carne suina, todo 0 manejo necessario, e procedimentos, como
congelamento e armazenamento desta carne, os quais devem ser realizados de forma adequada,
para que o produto adquirido, apresente propriedade funcionais excelentes e caracteristicas
desejaveis pelo consumidor, como cor, brilho, suculéncia e maciez. Caracterizando assim um
produto de boa procedéncia.
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