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RESUMO 
A industrialização do alimento envolve uma cadeia de consumo excessivo de matéria prima e 
recursos naturais e alta produção de resíduos, quando comparada as refeições domiciliares. Isso 
sinaliza para um grande desperdício, ou seja, processos produtivos não sustentáveis. O objetivo 
deste projeto será identificar e quantificar o óleo gerado em restaurante escola visando propor 
uma destinação ambientalmente sustentável baseado no sistema de produção circular (economia 
circular). Trata-se de um estudo de campo descritivo, quali-quantivo da gestão de resíduos de 
óleos gerados em Restaurante Escola de uma Instituição Privada de Ensino na cidade de 
Maringá-PR. Os resíduos serão coletados e quantificados durante o período de 7 dias. Em 
seguida os dados serão tabulados e analisados aplicando métodos estatísticos apropriados. Por 
fim, serão propostas alternativas de destinação e/ou tratamento dos resíduos de óleos gerados 
baseando-se em um sistema de produção sustentável. Espera-se com os resultados obtidos 
propor alternativas viáveis de utilização para os resíduos de óleo, assim considerando que a 
reutilização desses resíduos diminua os impactos ambientas gerados pelo setor. 
 
PALAVRAS-CHAVE: Gerenciamento ambiental, Descarte de óleo, Refeições coletivas. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 


