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Feriado

Amanhã, 15 de agosto, é feriado municipal 
(Dia da Padroeira de Maringá). Assim, a 
nossa instituição tem um esquema espe-
cial de funcionamento de apenas alguns 
setores. Mais detalhes pelo Informativo 
Endomarketing, que será distribuído nesta 
quinta-feira à tarde. 

Capacitação docente

A Pró-reitoria de Ensino convida os profes-
sores a participarem do curso de Capacita-
ção Docente: “Venha Conhecer Diferentes 
Maneiras de Facilitar o Aprendizado”. O 
curso será  ministrado pelo professor Ri-
cardo Azenha e haverá cinco encontros, 
sempre às quintas-feiras, das 16h30 às 
18h30, na sala 11 do bloco 6. A inscrição 
pode ser feita pelo link:
http://www.cesumar.br/inscricao/inscri-
cao/2014/0307/inscricaoForm.php. 
Mais informações pelo ramal 1504 com a 
Liel.

Justiça no Bairro

A Unicesumar recebe no próximo dia 30 
o projeto Justiça no Bairro, desenvolvido 
pelo Poder Judiciário, Sistema Fecomércio 
e Prefeitura Municipal. O evento atenderá 
a população de baixa renda proporcionan-
do a conciliação por meio de audiências 
prévias em inúmeras áreas do direito. Os 
atendimentos serão nas áreas do Divórcio, 
Alimentos, Guarda e Responsabilidade, 
Reconhecimento de Paternidade e Mater-
nidade, Reconhecimento de União Estável 
ou Dissolução, DNA, Retificação de Regis-
tro Civil e Interdição Judicial. Para ser aten-
dida, a pessoa interessada deve compare-
cer munida de documentos e comprovação 
de renda.

Visita de Kakogawa

Um grupo de jovens de Kakogawa, cida-
de japonesa co-irmã de Maringá, visitou 
ontem a Unicesumar e foi recebido pelo 
pró-reitor de Ensino, professor Valdecir Si-
mão e pelo diretor de Relações Internacio-
nais, Naamã Mendes. Este é o 23º grupo 
a visitar o município por meio de convênio 
existente entre as duas cidades.  As jovens 
disseram ter interesse em conhecer a cul-
tura, a culinária e o esporte brasileiro. Eles 
visitaram a cozinha de gastronomia e al-
moçaram no Lev Grill.

 É notícia

Campus

Reciclando conceitos: 
“descartando o copo descartável”

Todos nós achamos que o uso diário 
do copinho descartável é comodidade. 
E facilita mesmo, ir até o bebedouro, pe-
gar o copinho, tomar água (ou café, ou 
chá) e depois... jogar no lixo, claro. Mas 
você já pensou quantos copos descar-
táveis são usados no mundo diariamen-
te? E que esse uso está gerando cada 
vez mais um acúmulo de lixo desneces-
sário, que pode levar até 200 anos para 
se decompor na natureza? E o pior: to-
dos nós estamos contribuindo com isso.

Mesmo que o copinho que a gente 
joga fora vá para o lixo reciclável, o que 
ainda é raro no país, ele gera um vo-
lume de lixo desnecessário. Pensando 
localmente, vamos imaginar que cada 
colaborador aqui da Unicesumar utilize 
apenas dois copinhos descartáveis por 

dia. Ao final de uma semana são 10 co-
pinhos por semana e cerca de 40 por 
mês. Multiplique isso por cada colabora-
dor... É quase incontável! Por isso, po-
demos fazer nossa parte, mesmo com 
atitudes que pareçam pequenas, de 
modo a atenuar este desperdício, assim 
como deixar uma garrafa de água em 
sua mesa e uma xícara ou caneca para 
tomar seu café da tarde sem agredir a 
natureza. Simples, não?

 
Se você ainda não tem sua garra-

finha de plástico e sua caneca, não 
perca tempo! Passe no departamento 
de RH da Unicesumar e retire a sua 
gratuitamente.

Sua atitude faz a diferença!

  A Unicesumar recebe semana que vem 
três chefs brasileiros bastante famosos, 
que virão participar da Semana de Gas-
tronomia. Se você é um admirador da 
arte gastronômica, saiba que estarão 
aqui os renomados Carlos Bertolazzi, 
ganhador do prêmio da revista Prazeres 
da Mesa na categoria Melhor Banque-
teiro e  apresentador do programa “Ho-
mens Gourmet”, do Fox Life. Também o 
Lucas Corazza, apresentador do pro-
grama “A Confeitaria”, do canal Bem 
Simples, e  Ana Luiza Trajano, que tem 
criado cardápios modernos e inovado-

res de comida nacional e com isso aju-
dado a firmar a comida brasileira como 
alta gastronomia.
Eles farão palestra show nos dias 19, 20 
e 21 à noite, no auditório Dona Etelvina. 
A Semana contará ainda com concurso 
“Chef Revelação” e uma Feira Gastronô-
mica, no Mercadão Municipal, nos dias 
22, 23 e 24. Também haverá uma série 
de minicursos, que mesmo quem não é 
da área pode fazer. Se você se interes-
sou, acesse a programação da Semana: 
http://www.unicesumar.edu.br/2014/gas-
tronomia/

Semana gastronômica: atração para todos



 Agente de Portaria   Analista de Departa-
mento Pessoal    Analista de Suporte    As-
sistente Financeiro    Auxiliar de Jardinagem  
  Auxiliar de Serviços Gerais    Encanador    
Jardineiro    Operador de Trator    Revisor de 
Textos    Servente de Obras    Tutor de Polo 
IV    Tutor Online com formação em Pedago-
gia/Teologia/Administração    Zeladora

equipe de produção

Valdete São José, Ana Guimarães e 
Alexandre Silva

Campus

Aniversariantes!

Há Vagas!
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Coluna do Mestre

Agenda
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Assessoria de Imprensa e Endomarketing da Unicesumar/Objetivo. 
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Informe RH 

Mural do Colaborador

 Participe do campus
Envie sugestões de reportagens e fotos para 
o e-mail: imprensa@unicesumar.edu.br ou 
fale conosco pelos ramais 1140 e 1265.

16  Luana Gabriela Papa da Silva;  Marcelo Cristian 
Vieira;  Rafael Volponi;  Carlos Cesar Bueno;  Sidinei 
Silvério da Silva;  Angela Ferreira de Lima Pizzaia;  
Marcelo Cristian Vieira;  Beatriz Marcondes Ferreira 
Ortega;  17  Mirian de Carvalho;  Andrea Ghizelini;  
Marcos Antonio da Silva;  Jessica Gomes dos Santos;  
Vanilde Aparecida Prandini Tanjoni;  Marcelo Augusto 
Jardim de Souza;  Elaine Ferreira Ledesma;  18  
Fernanda Santos Ferdinandi;  Lioberto Mario Tilmann 
Jr.;  Paulo Cesar Otero Marcelino;  Antonio Francisco 
Machado;  Claudia Cristina Batistela;  Larissa Fernandes 
Machado;  Cláudia Mara Vicentine Bonnevialle;  19  
Camilla Barreto R. Caetano;  Alda Dias Soares;  Edson 
Alexandre Domingues Moreno;  Denise Fanny Kemmer 
Futlik Martinelli;  Lenara dos Santos;  Samuel Ramos da 
Silva;  20  Claudir Rheinheimer;  Arquimedes Luciano;  
Priscilla Campiolo Manesco Paixão;  Franciele Campos 
Vieira;  Renato Botturi da Cunha;  21  Mariza Oliveira 
Nascimento;  Harley Ventura;  Rosangela Correa 
Biscaia Silva;  Maria Paula Jacobucci Botelho;  Vanessa 
Cristina Rodrigues;  Rosimeire Monteiro Zupiroli;  
Elaine Campana Sanches Bornia;  Caroline Oliveira 
Elias;  Suzana Salvador Mariano;  Carolina Quarterone;  
Paulo Robson Fernandes de Gusmão;  Maria Eunice 
Rodrigues Castilho;  22  Andreliana Aparecida Correa;  
Haila Maria da Silva Souza.

Abertura cursos do Pronatec
Aud. Dª Etelvina – 8h e 19h18 

Semana de Gastronomia
Aud. Dª Etelvina – 19h

Foi realizado na última semana (07/08) 
o treinamento de capacitação em altura 
com os colaboradores recém-contra 
tados na Construção Civil e Parceiros. 
Cerca de 20 funcionários participaram 
do curso, coordenado pelo técnico em 
segurança do trabalho da SESMT An-
tônio Carlos de Souza: “A atividade foi 
bastante positiva, a gente notou por 
parte de todos um entusiasmo e von-
tade de se capacitar para exercer um trabalho bacana no dia a dia”, destaca.

Conferência Internacional

As professoras doutoras Rose Bennemann e Andréa Grano Marques, 
do mestrado e Promoção da Saúde, participaram da “9th Internation-
al Academy on Nutrition and Aging” - IANA 2014, realizada em Albu-
querque, no Novo México (EUA), entre os dias 10 e 11 de julho. Elas 
apresentaram três trabalhos científicos representando a instituição.

18 
Curso 15ª Regional de Saúde
Aud.  Joaquim Lauer (bloco 06) – 8h

Congresso Paranaense de Terapia 
Intensiva
Aud. Dª Etelvina – 8h às 18h

20 a 22

Doutorado
O professor Paulo Pardo, coordenador dos cur-
sos superiores de Tecnologia em Gestão Pública, 
Negócios Imobiliários e do bacharelado em Ciên-
cias Contábeis da EAD, foi aprovado para doutorado 
na UNIMEP – Universidade Metodista de Piracicaba. 
Parabéns professor!

A equipe de produção de materiais 
da EAD parabeniza a colaboradora 
Ana Paula da Silva (da esquerda 
para a direita, a primeira que está 
agachada) pela defesa da Disserta-
ção do Mestrado no dia 31 de julho. 
Ela defendeu na UEM e o tema, na 
área de Descrição Linguística, foi: 
“Estudo dos processos referenciais 
em textos do colunista José Simão”.

Pronatec
18 a 21 

Integração Pronatec
Aud. de Odontologia – 7h30
Palestra de Pós-graduação
Aud. Joaquim Lauer – 19h

Palestra de Pós-graduação
Aud. Dª Etelvina – 8h

19

19

23

Capacitação

O Departamento de Recursos Humanos está recebendo currículo de 
professores interessados em assumir aulas do Pronatec nas áreas de 
Informática, Química e Bioquímica, Engenharia Civil, Gestão Ambien-
tal, Gastronomia, Moda, Rádio/Televisão, Áudio-Vídeo e Fotografia. Pe-
de-se aos interessados que procurem com urgência o Departamento. 


